Da «Paolino»
nel cuore del Parco
la ricca e appetitosa
cucina di montagna

di FRANCESCA RENZI

paese che per arte, natura e tradizioni & sicura-

mente uno dei piit belli d'Abruzzo: Pescocostan-
zo. Meta turistica amata sia d'inverno che d'estate da
un gran numero di turisti, a Pescocostanzo, presso
Palazzo Fanzago, & ospitato il Museo del Merletto, dove
si possono ammirare tra i pit bei merletti realizzati in
Abruzzo, pezzi di valore inestimabile. Proseguendo per
il paese & bellissimo riscopri-
re la lavorazione del ferro bat-
tuto e le numerose botteghe
dove %f,ioie]li vengono lavora-
ti in filigrana d'oro (come la
tradizione artigianale abruz-
zese insegna). Il piacere di
essere a Pescocostanzo si av-
verte anche quando ci si sie-
de a pranzo Da Paolino, uno
dei ristoranti storici e piu ca-
ratteristici del paese. Diviso
su pil1 piani, con piccole ma.
accoglienti stanze che hanno
a disposizione dai 15 ai 20
posti ognuna, Da Paolino &
di rigore l'appetitosa e ricca
cucina di montagna. Tartufo,
ricotta , radicchio, prosciut-
to, salami di cinghiale o di
maiale, nulla manca a questo
ristorante che appesi ai muri
vanta bellissimi pezzi di arti-
gianato locali. Abbondanti
nelle porzioni, attenti (anche
quando le sale sono piene) al.
servizio, Da Paolino conviene
prenotare (si pud cenare in prima o in seconda serata,
entro le ragionevoli ore delle 22.00) sia in estate che in
inverno, perché bisogna ricordarsi che, nel weekend,
chi pud approfitta per rinfrescarsi in estate o godersi un
po' di neve in inverno.
Ristorante Da Paolino, Pescocostanzo (AQ), Strada
Vulpes 34, 0864.640080, Carte di credito: tutte, Costo:
25-30 ¢ vini esclusi, P.s.:per chi ama nuftrirsi..anche di
cultura!

Nel cuore del Parco Nazionale della Maiella, c'&¢ un




